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Daniel Giraud, parrain du concours
Meilleur Ouvrier de France

Membre du jury du Championnat de France de macarons depuis sa
création en 2011, Daniel Giraud nous fait 'nonneur cette année
d’étre le parrain de ce concours.

Cet éminent patissier — chocolatier — restaurateur, Meilleur Ouvrier
de France, est une personnalité incontournable de la Patisserie
francaise.

Aprés un passage en tant que chef dans une grande maison
lyonnaise, Daniel Giraud s’établit des I'age de 24 ans dans la région
drémoise, tout d’abord a Valence a la téte d’'un établissement de
patisserie, chocolaterie, confiserie, glacerie, traiteur ; puis a Allex au
« Domaine de Chanteperdrix» en tant que restaurateur; et a
nouveau a Valence avec le restaurant « Espace Mandrin ».
Rapidement, sa renommée dépasse les frontieres francaises : au
Caire, il ouvre le magasin de franchise «L’Amandine », devient
conseiller technique au Japon et en Arabie Saoudite, et est appelé
dans le monde entier pour donner des conférences, démonstrations
et formations. Il participe également a de nombreuses émissions de
radio et télévision.

Sa renommée n'a d'égale que la quarantaine de prix et médailles
gu’il a remportés : Médailles d’'Or de la Chambre des métiers de
I'Oise, de la ville de Clermont-Ferrand, de la ville de Paris, du
Centenaire Saint Michel, de la Confédération des Glaciers et de la
patisserie francaise, de la Confédération japonaise, Médaille d’argent
de la ville de New-York, Premier Prix de I'Exposition Internationale
de 1968, Premier Grand Prix de la Patisserie, Grand Prix chocolat,
Premier Oscar de la Patisserie francaise, Coupe du Conseil de Paris,
Culinary Trophy-Chef de l'année 1985, Mercure d'Or, Palmes
Académiques, Laurier d'Or Européen, Grand Prix littéraire
Gastronomique et Technique 2005 ...

Extrémement engagé, Daniel Giraud est membre fondateur des
relais desserts, membre de I’Académie Culinaire de France, des
Maitres Patissiers, de I'’Académie du chocolat, du jury de la finale
MOF chocolatier Paris, Chevalier de la Légion d’Honneur ...

Il est lauteur de deux ouvrages de référence: « Patissier
chocolatier » et « Décors et Vitrines », ainsi que d'une dizaine
d’autres ouvrages en collaboration avec d’autres professionnels.



Le concours

Dans le cadre du Festival Opéra et Chateaux, pour la promotion de la culture et de la
gastronomie dans la Vallée de la Dréme, est organisé pour la cinquieme année consécutive un
Championnat de France mettant en valeur le macaron Gerbet (appelé aussi macaron lisse ou
macaron parisien).

Ce concours comprend 3 catégories :

- Professionnels

- Apprentis : CAP - MC - BTM - BAC PRO

- Amateurs (avec un sous-classement « enfants »)
Les trois jurys, présidés par des Meilleurs Ouvriers de France et formés pour moitié de
professionnels reconnus et pour moitié de spectateurs « candides », éliront les Champions de
France de chaque catégorie.

Le jury appréciera autant la valeur gustative que la présentation et la cuisson des macarons.
La décision du jury sera sans appel.

La remise des prix s’effectuera lors du gala d’ouverture du Festival Opéra et Chateaux.

Le jury officiera de 19h a 21h. Pendant les délibérations du jury, le public appréciera un concert
d’art lyrique interprété par des artistes renommés

Chaque concurrent recevra une invitation gratuite pour la soirée.
Le résultat sera donné vers 22h45 pendant I'entracte du concert.
Chaque concurrent devra réaliser 24 macarons.

Ces produits devront étre remis au plus tard le Samedi 27 juin entre 16h30 et 18h sur le lieu du
concert.

8 macarons devront étre présentés sans artifice ni décor, sur une assiette fournie par
I'organisateur. Les 16 autres seront distribués au public.

Compte tenu de la grande diversité des macarons, chaque concurrent pourra également
proposer deux produits de parfums différents.

Des prix et des diplomes récompenseront les lauréats. Le vainqueur de la catégorie
professionnelle recevra en plus le « Trophée Patrick Bouvard » , décerné en hommage a
I'ancien président du festival et remis en compétition chaque année. Le « Coup de Cceur du
Lions » sera attribué a un des apprentis.

La presse et les médias seront évidemment invités lors de la remise des prix.

Les membres actifs d’'Opéra et Chateaux ne peuvent participer a ce concours.

Date limite d’inscription : 25 juin aupres de Mme Christiane Doyen.
Quartier Chabanas - Aouste sur Sye - 04 75 25 86 45 - christiane.doyen0407 @orange.fr



Rodolphe Janot,
champion 2011 et 2012

« Mes deux victoires ont eu une ampleur phénoménale
au-dela de tout ce que je pouvais imaginer, c’est &€  normissime. »

Rodolphe Janot ne le répétera jamais assez : son inscription au premier championnat de France de
macarons en 2011 est I'une des plus belles décisions qu'il ait pu prendre dans sa carriere.

En effet, avec seulement deux articles dans la presse locale et la simple annonce de ses victoires a sa
clientéle, son double-titre de champion de France a fait littéralement décoller son entreprise.

Ce qui était un objet de passion pour le patissier du « Plaisir gourmand » a Moriéres-lés-Avignon est
devenu une véritable enseigne. Auparavant anecdotique, la vente de macarons s’est imposée a cette
petite maison lorsque aprés sa premiéere victoire, Rodolphe Janot s’est trouvé assailli de demandes. En
guatre ans, I'entreprise a triplé son chiffre d’affaires et a embauché cinq salariés. La vente moyenne est
passée de 700 macarons a 10 000 par mois, avec des pointes & 20 000 en période de No&l.

En 2012, juste apres sa seconde victoire, Rodolphe Janot est repéré sur internet par une patisserie
milanaise qu'’il fournira en macarons pendant deux ans. En 2014, il ouvre un second magasin a l'lsle-
sur-la-Sorgue, et afin de faire face a la demande toujours grandissante, il crée un laboratoire de
production en avril 2015.

Aujourd’hui, il propose trente-trois parfums différents, dont les favoris restent les deux gagnants du
concours : combawa-framboise et rhubarbe-rose-framboise.

En hommage a Patrick Bouvard, createur du concours, Rodolphe Janot met un point d’honneur a
participer chaque année au championnat. Aprés son troisieme titre en 2013 (2°™ place), c’est son chef
patissier qui monte sur le podium en 2014 avec une troisieme place. Cette année, trois de ses employés
se sont déja inscrits.

LE PLAISIR
43, rue de la République 84 310 - Moriéres-les Avignon

oY ymawn 04 90 83 87 98

Rue de la République - 84 800 L'Isle-sur-la Sorgue



Les artistes 2015

Irina Tiviane - Soprano

Aprés des études de piano, de chant et de direction d'orchestre au Conservatoire
Supérieur de sa ville natale Saint-Pétersbourg, Irina Tiviane perfectionne sa
technique vocale a la Scala de Milan pendant deux ans. Parallelement, elle est
engagée dans une adaptation de Carmen ou elle tiendra le role-titre, pour une
tournée mondiale et plus de deux cents représentations en France. Dotée d'une
oreille absolue et d'une grande étendue vocale, elle collabore ensuite avec
différents compositeurs contemporains. Invitte a de nombreux festivals
internationaux dans le monde entier, elle a interprété les plus grands roles dans
les salles les plus prestigieuses. Derniérement, on a pu I'entendre dans un récital
a Tokyo (Rappongi Hills Arena), au Stockton Festival en Grande-Bretagne, a
I'Eglise de la Madeleine a Paris dans le Requiem de Verdi, dans le réle d'Eboli de
Don Carlos a Domodossola (Italie) et au Sharjah Light Festival 2015 aux Emirats
Arabes Unis.

Kristian Paul - Baryton

Tout d’abord ingénieur de travaux en entreprise du batiment, Kristian Paul entame
de sérieuses études de chant a I'age de trente ans, puis décide de se consacrer
entierement a son art en 1998. Il s'installe a Paris sur linvitation de Gabriel
Bacquier qui devient son maitre et ami. En 2003, il obtient a l'unanimité le
premier Prix du Concours international de chant de Vivonne et débute ainsi sa
carriere dans le registre de Baryton verdien. Il s'installe alors a Berlin pour
travailler son répertoire au Staatsoper avec Rupert Dusmann , assistant de
Daniel Barenboim .

Accordant une importance égale au répertoire Iéger et a I'opéra, il a déja interprété
sur scéne une vingtaine de premiers rbles: Sharpless (Madame Butterfly
/Puccini), Le Marquis De La Force (Dialogue des Carmélites/Poulenc), Rigoletto
(Rigoletto/Verdi), Le Roi (Cendrillon/Massenet), Lindorf-Coppélius-Dapertutto-
Miracle (Les Contes dHoffmann/Offenbach), Peter (Héansel und Gretel/
Humperdinck), Ralph (La Jolie Fille de Perth/Bizet), Macbeth (Macbeth/Verdi),
Capulet (Roméo et Juliette/Gounod), Ourrias (Mireille/Gounaod) ...

Ces derniéres années, Kristian Paul connait un succés grandissant salué par la
critique pour la puissance et la sensibilité de son chant. Il est invité a 'Opéra de
Marseille, au Grand Théatre de Tours, a Toulouse, Saint Etienne, au Festival d’été
de Saint-Céré, a I'Opéra de Massy, au Théatre du Chatelet et au Cirque d’hiver a
Paris, a Berlin, au Stadttheater de Bern, au Bayerische Staatsoper de Munich, a
I'Opéra de Fribourg (Suisse), au Théatre National de Rabat/ Maroc ...

Andrei Chevtchouk - Directeur musical

Aprés des études au Conservatoire National Supérieur de Saint-Pétersbourg,
Andrei Chevtchouk obtient un 1% prix au concours Panrusse de direction de
choeur de Novossibirsk et le dipldome du Concours International Serge Prokofiev
en direction d'orchestre. Sa carriére le conduit en 1996 en France ou il prend la
responsabilité de plusieurs formations chorales et symphoniques, collaborant avec
Caroline Casadesus, Brigitte Fossey, Mstislav Rostropovitch ...

Soucieux de toujours élargir son répertoire, il explore le domaine lyrique et devient
directeur musical Théatre Musical de Lyon. Il a dirigé plus de cinquante ouvrages
et assure depuis sa création la totalité des directions musicales du festival Opéra
et Chateaux.

Dernierement, le désir de partager son expérience de professionnel de haut
niveau le conduit & donner régulierement des conférences en France et a
I'étranger.



Chateau Pergaud
et le Centre Regain

En 1997, le Comité d'Hygiéne Sociale met a disposition de I'association drémoise I'Escale le
Chéateau Pergaud, situé a Allex, prés de Crest. C'est ainsi que nait "Regain”, un Centre
d'Hébergement et de Réinsertion Sociale (C.H.R.S.), destiné a accueillir des personnes apres
sevrage d'alcool pour des séjours d'environ 6 mois. Objectif : leur donner les moyens de se
reconstruire, et de renouer avec leur vie relationnelle, sociale et professionnelle. Plus de 250
adultes en ont déja bénéficie.

Le siége de Regain, hier patrimoine a l'abandon, a été réhabilité en partie par les adultes en
réinsertion.

Il est situé dans la Drome, a 25 kms au sud de Valence, a proximité de la vallée du Rhoéne
(Autoroute A7, gare SNCF).
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Articles de presse

Edition 2013

e championnat de France
de macarons a atliré des
professionnels du sud de

| I'Hexagone, de la région pari-

sienne, de Franche-Com-
té etc. Lelauréat est de Portes-
les-Valence (lire les pages re-
gion dans l'édition du
1# juillet).

Une quinzaine d'amateurs
et autant d'apprentis etaient

| également en lice, venus en

particulier pour ces derniers
du CFA de Livron avec le di-
recteur adjoint, Pierre Lionne-
ton, et avec une superbe piece
décorée de macarons ainsi
que pas moins de huit belles
sculptures de glace. Le lycée
professionnel d'Armorin a
participé largement a la soi-
ree en vue de la degustation.
Les résidents du centre Re-
gain qu'abrite Te-chdleau ont
confectionné, quant a eux, les
coktails proposes a l'entracte.

‘e chateau Pergaud a ac-

cueilli une nouvelle fois le.
premier concert du festival
Opéra et chateaux, en méme
temps que la 3° édition du
championnat de France dema-

Un hommage a été rendu a
Patrick Bouvard, disparu en
mars dernier, qui est a 'origine
des deux manifestations. En
paztmuherpa: Juan Amunate-
qui, le vice-président de1'asso- |
Ciation, quia rencdu compte des
demiéres réunions préparatoi-
Tes qui ont euheu avec Patrick
juste avant son déces, Et qui a
remercié pour leur participa-
tion au challenge qui porte son
nom le Lions club, Yann Mon-
tero, le graphiste de la mairie
de Crest, et la fonderie d'art

De nombreux acteurs

feidy, { [ i b F &= s A -
Trois catégories étaient en lice, une quatriéme était destinée aux enfants.

La lauréate du concours
amateurs est la Crestoise An-
nie de Langloy qui excelle
dans la fabrication de cette

speécialité et qui a pris en outre
une part essentielle a 'orga-
nisation de la soirée. Une
autre catégorie était réservee

- ALLEX
Opéraet chateaux un régal musical et gustatif

aux enfants, ce sont les maca-
rons-de Zoé Janiaud de Diva-
jeu qui ont été les plus pn-
565, &

Barthélémy. : .
La soirée fut donc gourman- | - y et . I8 : 5 : i
de et festive, Tandis que le jury 5 par Maryline Fallot ont uni leurs voix 4 celle des chanteurs de ceftte premiére soirée du festival.
(dont faisait partie le maire de 5
la commune, Gérard Crozier) L
terminait I'évaluation des ma-  fait ) amwpuhﬂes'm? cmme'mw]il
carons en lice, les musiciensse  semaines (gvec leur V'a fait aussi a l'entracte avec la
préparaient & monter sur scé-  Olivier Ivagioff) sur les dégustation d ommmdm
ne. La soprano Aurélie Baudet | de “LaPé ls al'honneur. ., =
a remplacé au pied levé Ma- lﬂPfDG'l‘ﬂmmE Cette | prochain ¢ concert : *Pases
ryline Fallot quin‘a pu chanter | ceuvre a été interprétée égale- port to Broadway ", le 5 juilleta |
(acaused'unprobleme desan- Ment par le baryton Amaud 21 heures aux HLM Les Arbres
t6). Celle-cianéanmoins pudi- | gﬂ;noﬂe ?{]e {énor Bertrand | erits & Crest, Q
etino

piano par Andref Chevtchouk. |

au|



Articles de presse

Edition 2013

Lundi 1er juillet 2013 page 5

Au.Ex Arnaud Sartre rémporte la troisiéme édition du concours
Un Drémois champion
de France de macarons

Aaud Sarre (b gauche)  remporté e challenge Patrck Bouvan.. dont
 ila été Papprenti. Un bel hommage au créateur de ce concours, disparu en

mars dernier.

astronomie et musique
fontun heureux maria-
ge. Patrick Bouvard
Taffirmait; lui qui était
T'initiateur du festival Opéra et
chéteaux et le créateuril y a
trois ans du championnat de
France de macarons. Aprés sa
disparition prématurée en

mars dernier, ses amis ont
flambeau -

voulu reprendre le
et lui rendre ainsi hommage.
En particulier en instituant,
avec le concours du Lions
dub, le challenge qui porte
- son nom. Celui-ci a été remis
au lauréat du concours dans la
-'eaégmepxdm Ar-
naud Sartre, de?enes—l&‘rw-
Jencey Sl
- La troisieme édiuonde cet-
te compétition nationale s'est

déroulée comme les précé-

dentes au chateau Pergaud, a
Allex, ol est installé le centre
Regain, pm]lélement au pre-
mier concert du festival 2013,
dont les participants étaient
incontestablement des gour-
mands...

wmhmln
ou gorgonzola !

1is ont pu en effet déguster a
I'entracte les macarons appor-
tés pour la circonstance parles
candidats, et surtout ceux pré-
parés par les apprentis du
CFA de Livron d:ﬂgé par Jac-
ques Lionneton (qui se réjouit

- de la présence de 150 ap-

prentis en patisserie et choco-
laterie) et par les enseignants
dulytseepm!essimualm

10

rin de Crest.

Lemlmépubamd

Albert Escobar, Jaequesl.ion
neton et Xavier Honorin. Ain-
si que des palais avertis qui
ont eu la tache délicate de dé-
partager les délicieuses bou-
chées & la fois craquantes et
fondantes qui étaient en lice.
Texture, cuisson, aspect
(brillance en particulier), ori-
ginalite étaient a noter.,, mais
‘aussi le gout, parfois inatten-
du, guand entrent dans la
composition du petit gﬁmau
aux amandes, du coing, du
jasmin, du thé m.am voire

des haricots rouges ou dugor- 1% An

gonzoia!
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Edition 2013

Le Championnat de France de Macarons
en hommage a Patrick Bouvard

"Opéra et Chéteaux” vous donne un rendez-vous musical et culinaire & Allex samedi 29 juin

Pour fa
troisiome
annaée
){ﬁiﬂt‘( S,
fostival
Opéra o
‘131§f3§g,mm le
m& de Sfd’ﬂi de

au Chiteau ng,m@ 3 ;»\“ -,x
{route de Livion, une dizaine
de km & Vouest de Crost, sur
la D932, Dedene).

k Bouvard, prisident
jon "Opra ot
E ‘e de
mpionnal de France et
avait m:gsms{* en 2011 &
3012 les deux premitres
(ﬁmpf‘h!!o ve, Il préparait fa
> quand le destin l'a
- est décdde e 24

artisan
ier, mssﬁ aussi Srudit
né o'ant by-

mqu Haity .
précide du .

ver fe Lyvons Club de
‘En »

i
Crest de crder un
phée Patrick Bou
sera décerne

s en
(hmmz année,
Cette annde, les

rents se l’( {hil’{“’ﬂn’ {‘n fiie L
catégories : Professionnels,
Apprentis et Amateurs. Trois
jurys pedsidds, chac b
un  Meilleur Oy ;

e de la soirée,
Leur m la catégone
C s recevra de
Patrick Bow-

Chabanas « 26400
e,

s Jes jurys dé-

Mmoo '»(;;){ ano, fétde
dams B

Dirdme

comme & Opéraco
migue et au Chatelet de
Parss, ou encote dans plu-
opiiras intermationaux
Amaud Delmatte, baryton,
gqui 'est produit sue plusieurs
scenes yrigues nationales

Bertrand Di Betino, t¥nor, un

habitué du thédtre d'cpérette
de Lyon, Enfin une chorale
des enfants des écoles de
Crest, sous la direction de

Maryline Fallot, chantera des
airs de La Périchale.

A Ventracte, une grande
tation gratuite de ma-
carons aura lew.

OPERA ET CHATEAUX En ouverture le championnat de France de macarons 2 Allex le 29 juin

lusique et gourman

usique et gourman-
dise font bpn ména-

ge...

Patric[c Bouvard
le savait bien, lui qui était un
mélomane averti, passionné
d'art lynque, en méme
temps qu'un artisan patissier
de renom. C'est la raison
pour laquelle il avait créé, il y
a trois ans, le championnat
de France de macarons, en
I'associant au festival Opéra
et Chateaux organisé par
I'Union symphonique et cul-
turelle dont il était président.

T préparait la troisiéme

édition de cette compétition
en méme temps qu’'une nou-
velle mouture du festival
lorsque le destin 1'a frappé. Il
est décédé le 24 mars dernier
4 son domicile de Crest et
l'on a rendu hommage a une
figure appréciée dans sa pro-
fession mais aussi dans le do-
maine musical et associatif.
Les amis qui étaient a ses
cotés dans cette aventure ont
décidé de ivre. Pourla
troisieme année consécuti-

ve,
teamtdébufempﬁf le cham-
pionnat de France de maca-
rons, le .':Qgﬁhx. ‘au chateau
w ex (rou deu-
vron, & une x:l!zainen;e
méﬁeﬂdeCrest.surl&Dsaaj
En partenariat avec le Lions
Club de Crest, ils urﬁent le

pion de France de macarons
dans la catégorie profession-
nel et qul sera remis en com-
pétition chaque année.

Les concurrents seront ré-
puﬁs ‘en trois catégories :

, apprentis et
amamm; Trois jurys, prési-
dés chacun par un Meilleur
Ouvzler de France, éliront le

gusteront les macarons en
compétition afin de pouvoir
délibérer, le public qui aura
lui aussi, & I'entracte, droit &

mr!nu lyriques nationales et
Bertrand Di Betino, ténor, fi-
déle dnméa&eﬂ'npam de

<
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Le macaron prend goiit a la Drome

Succés pour la 2¢ édition du championnat de France de macarons a Allex

C'est avec
une centaine
de partici-
pants  que
m s'est ouvert le

deuxiéme
Championnat de France de
Macarons a Allex, organisé
dans le cadre d'Opéra et Cha-
teaux. Le jury, composé de
nombreux chefs reconnus par
la profession ainsi qu'un “can-
dide”, a ainsi pu déguster les
petits gateaux préparés par des
professionnels, des jeunes pro,
des apprentis, des amateurs et
des enfants.

Chez les pros, c'est une nou-
velle fois Laurent Janot, de Mo-
rieres-les-Avignon, qui I'em-
porte pour la deuxiéme année
avec deux préparations : “Fram-
boise-rose-rhubarbe” et “Ca-
rotte-stracciatella de gianduja”,
qualifiée de « vraies mer-
veilles » par Patrick Bouvard

président du festival.

Dans la catégorie “jeunes
pros”, Joachim Soriano tire son
épingle du jeu grace a un ma-
caron a la ganache-poivre de
Sichuan-passion et devance
une locale de |'étape, Angé-
lique Croquet de la boulangerie
Fouraison a Crest. Chez les ap-
prentis, c'est un patissier venu
de Mayenne, Maxime Dutertre,
qui I'a emporté grice a une
recette a base de thé Matcha.

Concernant la catégorie
“amateurs”, elle accueillait des
patissiers locaux venus s'essayer
a l'art de préparer la poudre

d'amande, le sucre glace, le
sucre et les blancs d'ceufs, in-
grédients de base du macaron
que chacun agrémente ensuite
a sa fagon. C'est Annie de Lan-
gloy, de Crest qui s'est détachée
du lot avec un macaron au
roquefort et noix. Chez les en-
fants, deux macarons au citron

ALLEX _ ~ EEEEN

Encore un grand moment

et au chocolat au lait ont sacré
Z0é Janiaud.

Enfin, derniére catégorie
« macarons traditionnels » (dits

de Livron avaient composé une
piece montée sur le theme du
macaron qui a accompagné le
grand final au moment de la

craquelés) c'est Denis Cochet  remise des prix.

, le patissier crestois qui gagne
chez les pros avec un macaron
a l'orange alors que Frangoise
Bonnefon s'impose chez les
amateurs avec un macaron
« tradition aux amandes ».

Ce fut donc une édition trés
disputée dans les coulisses du
chateau Pergaut a Allex, pour
le plus grand bonheur du public
d'Opéra et Chateaux qui s'est
régalé gustativement et visuel-
lement avec des plateaux en-
tiers de petites Fiéces de pur
bonheur ! Pour I'occasion, les
jeunes du CFA Lucien Ravit

au chateau

e Creslois

6 juillet
2012

ténor international Ignacio En-
cinas, la soprano coloratura
Marion Baglan et le jeune ba-
ryton espagnol Rodrigo Gra-
cia. Le second championnat
de France de macarons, a lire
dans nos pages « actualité »

renait également place dans
e chateau. Une soirée parfaite
sur tous les plans avec un pu-
blic fourni, des interprétes au
timbre vibrant et un cadre
splendide. Le final restera dans
les annales avec la présence de
statues en glace et une im-

mense piéce montée faite de
macarons.

« Opéra et Chateau » a encore
une fois organisé une magni-

fique soirée en recevant, au
chateau Pergaud, le grand
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Informations pratiques

Tarifs et réservations (  dégustation de macarons comprise)

* individuel 20 €
e groupe (+10 personnes) 16 €
* jeune 10€

Réductions sur présentation de justificatif en cour s de validité (cartes d'adhésion, carte
d’étudiant, justificatif de chémage) :

1) Tarif groupe : 'adhérent des associations suivantes peut bénéficier du tarif « groupe » au lieu du tarif
« individuel » ainsi que la personne (une seule) non-adhérente 'accompagnant :

- Union symphonique et culturelle
- Arts Passion
- Université populaire du Val de Dréme (UPVD)

2) Tarif jeune : pour les jeunes de — 18 ans, étudiants de — 25 ans et chdmeurs quel que soit I'dge. Les
enfants de moins de 12 ans accompagnés bénéficient de I'entrée gratuite.

Vente de billets a I'Office de tourisme de Crest, tel. 04 75 25 11 38 (ajouter 1,50€ par billet acheté)

ou a I'entrée du concert le jour de la représentation

ou a l'aide du coupon présent dans le livret de communication (tout coupon de réservation non
accompagné du reglement ne pourra étre pris en considération).

L’interruption du spectacle au-dela de la moitié de sa durée, hors entracte, ne peut donner lieu a
aucun remboursement ou dédommagement.

Les membres Bureau du festival Contact médias
D. Amunategui Association
J. Amunategui « Union Symphonique et Juan Amunategui
M.-H. Artige Culturelle » coprésident
D. Benoit
M. Blanc
N. Blanc Chemin du Haut Divajeu 880A Route de Labri
F. Bonnefon Craponne 26400 Crest 26400
M. Bonnefon p .
A de Langloy La Répara Auriples
C. Doyen 04 75 40 69 80
P.-Y. Drogue operachateaux@sfr.fr 04 75 25 51 03
\é ?\;g?/gf www.festival-opera-chateaux.fr 06 17 41 34 01
Vi Reer amunategui@wanadoo.fr
A. Roubin N° Siret 513 481 697 00011
A. Traversaz
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Soutenez l'événement

Vous pouvez choisir de soutenir 'événement de diff érentes manieres :

* en devenant membre de I'association :
cotisation individuelle : 15 € et couple : 25 €

Vous serez tenu informé des activités de I'association et vous pourrez bénéficiez du tarif groupe sur
'ensemble des spectacles du festival

« en devenant partenaire par le biais d’'un don financ  ier:
o0 mécene (500 € et plus)
0 sponsor (100 — 499 €)
0 simple soutien (50 — 99 €)

En tant que mécéne, sponsor ou soutien vous serez cité (avec votre logo, sauf les simples soutiens)
dans le site du festival, dans son livret et autres publications s’y rapportant. En plus vous serez tenu
informé des activités de I'association, bénéficierez du tarif groupe sur 'ensemble des spectacles du
festival et enfin aurez droit a des places gratuites au spectacle d’ouverture (2 places pour les
mécenes et 1 place pour les sponsors).

Important_: toute cotisation et don effectués en faveur de I'association permet de bénéficier d’'une
réduction d’impdt sur le revenu ou sur les sociétés égale a 66% de son montant (dans la limite de
20 % du revenu imposable) pour les particulier et de 60 % pour les entreprises. En contrepartie des
dons vous recevrez l'attestation CERFA n° 11580*03 ouvrant droit aux réductions prévues dans le
Code Général des Impbots.

Nos mécénes, sponsors et partenaires médias :

- e
CErest’ ? 6 3

Espace social et culturel
L DE cresT - coa

it coas ALLEX _Crédit«sMutue

& VIRGINIE \ I
' §% audition o (gégﬁ[’ ok %
ConStant Sympathigues|  DE MEVER o

M g P
M%; G M
4 . BANMENTS MATEEL

Garage ROUSSIN CREST DEEVAGE

urbArchi
AMUNATEGQI

| [Wairie ' a S
8 A ,J,L{Q Gilles BON
ISOLATION - dusrats FEAGE
PEINTURE LIPADA- HONORIN A d é;gw ws;:z-\‘ms
RAVALEMENTS|  |AUERIDLES ‘

— Métallerie_—

. uilhot

Rialhe

Menuiserie

RCE le dauphine

Nous remercions aussi le Diaconat protestant et le Centre Regain, le CFA de Livron, La Régie et le personnel de la
Tour, I'Ecole de musique de Crest, les Ramonage Montel. Merci encore a la ville de Crest, aux commune d’Allex et
de La Répara-Auriples, qui, en plus de leurs subventions, nous accordent un appui logistique précieux.

Un remerciement spécial a Flora Coat pour sa magnifique affiche, Renée Turcat pour ses trés beaux costumes et
Philippe Multeau pour la conception du livret et Stéphanie Chianale pour le développement et I'administration de
notre site.
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